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LINEA CROISSANT
CROISSANT LINE

di pasta sfoglia, pasta al lievito e pasta danese.

Le linee possono essere equipaggiate di stazioni di sfogliatura verticale
singole (sfogliatura a L) o di stazioni di sfogliatura verticale doppie (sfogliatura
a U), per una produzione fino a 30.000 pezzi/h di croissants.

Le nostre linee di laminazione sono gestite da computer con variatori di
frequenza; questa soluzione permette di ottenere un foglio continuo di pasta
di ottima qualita, omogeneo e senza tensioni.

La no stress-machine (prima macchina mandapasta con coppia di rulli a
profilo speciale con trattamento superficiale e coppia di rulli cilindrici diam.
270 mm), la stazione di calibratura multirullo con 16 rulli rotanti e 3 punti
di contatto pasta, il sistema di sfogliatura verticale ed il gruppo croissant
industriale sono i fiori all’occhiello delle nostre linee di laminazione.

Polin manufactures different kinds of laminating fines for continuous production
of puff pastry, yeast dough and danish dough.

They can be equipped with single vertical sheeting system (L-shape) or with
double vertical sheeting system (U-shape) for a production up to 30.000
pcs/h of croissants.

Our laminating lines are controlled by PLC logic with inverter; this solution
grants a continuous, high quality, homogenous dough sheet.
The no-stress machine (first dough extruder with 2 rollers with special profile
and special surface treatment and with 2 cilynders diam. 270 mm), the multi-
rollers gauging station with 16 rotating rollers and with 3 points of dough
contact, the vertical laminating system and the industrial croissant group
are the highlights of our laminating /ines.
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